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LIMONLU KARABUGDAY UNLU KEK

Malzemeler:

2 adet yumurta

1 yk hindistan cevizi yagi

1 ¢b badem (suda bekletilip sonra un haline getirilmis)
3 yk karabugday unu

5 adet hurma

1 yk hindistan cevizi tozu

1 adet limon suyu (taze limon)

1/2 yk karbonat

Oncelikle oda sicakhgindaki iki yumurtay: 4-5 dk. kadar girparak képiirttiin. 1
yemek kasigi da hindistan cevizi fozu ekleyin. irptigim yumurtanin igine
hindistan cevizi fozu ve bir limonun kabugunu ekledim, aroma kattim. 1 ¢b ¢ig
bademi yaklasik 4 saat kadar 1lik suda beklettin. Cig bademin suyunu siizdiikten
sonra 5 adet hurma ile beraber mutfak robotundan gegirin. Bu karisimi, limon
suyunu, karabugday ununu, karbonatti ve hindistan cevizi yagini sirasiyla
ekleyelim.(Istede bagli olarak igine ceviz ve badem eklenebilinir.) Tim karigimi
birkag dakika daha karigtirip kek kalibina dékelim. Onceden isittigimiz firinda
170 C'de 20 dk. pisirelim.
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